
 

 

Así trabajamos 
en Candy’s  
Repostería  
Artesanal... 

Carta de Postres 

Nuestros  postres 

están elaborados 

con mimo,  

dedicación y con 

materias primas de 

la mejor calidad. 

Disfrute de su  

momento dulce. 

 

Eboka.  
Casa de Vinos y  

Comidas. 

C/Pedro de Toledo, 4. 

952 12 46 71 

 

Candy’s 

Repostería Artesanal. 

C/Joaquín Gaztambide, 6. 

679 20 92 21 



Cheesecake de  

Doble Chocolate con 

Cookies...5€ 

Tarta de queso al chocolate con 

base de galletas cookies e inte-

rior de bizcocho cremoso de 

chocolate. Templada. 
 

 

 

 

 

Alérgenos: Gluten, Huevo, Lácteos. 

Babá al  
Limoncello...5€ 

Babá bañado en almíbar de  

limoncello, corazón de crema 

de limón y confitura de cerezas 

ácidas. 
 

 

 

 

 

Alérgenos: Gluten, Huevo, Lácteos,  

Frutos Secos. 

Todo Chocolate ...5€ 

Mousse, cremoso, crujiente, 

brillo, bizcocho... Todas  

estas texturas con el mismo  

denominador común,  

el Chocolate. 
 

 

 

 

 

 

Alérgenos: Gluten, Huevo, Lácteos. 

Pionono de Fresa y 

Coco con Lima...5€ 

Bizcocho fino, bañado en  

almíbar, relleno de mousse  

de fresas naturales y cubierto 

con una crema de coco  

quemada con azúcar de lima. 
 

 

 

 

 

 

 

Alérgenos: Gluten, Huevo, Lácteos. 


